
 

Technische Fiche
MURVIEDRO CEPAS VIEJAS MERSEGUERA 

SPECIFICATIES 

Kleur:  Helder geel met groenachtige tinten. 
Neus:  Intens met een breed scala aan aroma’s van fruit op gesteente &  
  bloemige tonen met invloed van venkel & balsamico. 
Mond: Vettig, goed fruitgewicht zoals abrikoos, goede zuurtegraad & een zeer lange   
  afdronk. 

SOMMELIER TIPS 

Het domein ligt in de buurt van de Middellandse Zeekust in het oosten van Spanje op een hoogte 
tussen 250 & 1000 meter. Een warm klimaat met een sterke invloed van de Middellandse Zee. 
Eeuwenlang zijn er wijnstokken geteeld op de kalkachtige kleigronden die, in combinatie 
met lange uren zonneschijn, fruitige wijnen produceren die goed zijn gestructureerd met 
rijpe tannines.Gemaakt met behulp van de techniek van carbonische maceratie bij de 
vergisting van de Merseguera-druiven. Wanneer de intracellulaire fermentatie 2° 
alcohol bereikt, worden de druiven geperst en wordt de gisting voltooid in eiken 
vaten. In barrel wordt één keer per week een 'battonage' uitgevoerd en de wijn rijpt 
twee maanden op de juiste plaats. 
Een zeer aromatische witte wijn met een groot persoonlijkheidsideaal om te worden 
geserveerd met salades, zeevruchten, fieduà, paella & wit vlees. De wijn is ook 
uitstekend op zichzelf & wordt best gekoeld geserveerd tussen de 6°C & 8°C. 

DRUIF 

100 % Merseguera 

HERKOMST 

Spanje 

WIJNSTREEK 

Valencia 

CLASSIFICATIE 

DOP Valencia 

ALCOHOL PERCENTAGE 

12,0 % 
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MURVIEDRO CEPAS VIEJAS MERSEGUERA 
D.O.P. VALENCIA 
 
Merseguera grapes for this White wine have been hand-picked from very old vines, fermented in 
oak barrels and aged on its lees. 
 
Area of Production 
Denominación de Origen Protegida Valencia is situated near the 
Mediterranean coast in the east of the country, at an altitude between 250 and 
1000 meters. The climate is warm with a strong influence from the 
Mediterranean Sea. For centuries vines have been grown on the chalky, clay 
soils which, in combination with long hours of sunshine, produce fruity wines 
that are well structured with ripe tannins. 
 
Grape Variety 
100% Merseguera 
 
Winemaking 
Made using the technique of carbonic maceration in the fermentation of the 
Merseguera grapes. When the intracellular fermentation reaches 2º of alcohol 
the grapes are pressed and the fermentation is completed in oak barrels. In 
barrel a ‘battonage’ is carried out once a week and the wine is aged on its leas 
for two months. 
 
Tasting Note  
Colour: Bright yellow with greenish hues. 
Aroma: Intense, with a wide range of aromas of stoned fruits and 

floral tones with a fennel and balsamic touches. 
Taste: Greasy, good weight of fruit such as apricot, good acidity and 

a very long finish. 
 

Serving Suggestions 
Murviedro Cepas Viejas Merseguera is a very aromatic white wine with a big 
personality ideal to be served with salads, seafood, fieduà, paellas and white 
meat. It is also excellent served on its own. Best served chilled between 6 and 
8ºC. 
 
Vintage 
2015 
 
Alcohol Content 
12% vol 
 
Available in 
75 cl 
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